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CRUMBLE DE MANZANA Y DURAZNO $145.00
Galleta, zarzamora y helado de vainilla.

TEXTURAS DE CHOCOLATE $175.00

Para los amantes del chocolate, una decadente combinacion
de blanco, obscuro y chocolate de leche, tierra de cacao.

TARTA DE NUEZ $190.00
Praline de nuez con salsa de toffee y granizado de garapinado.

FONDANT DE CHOCOLATE CON $190.00
FRUTOS ROJOS

Acompanado de helado de frambuesa y zarzamora.
(nota este postre demora aprox 18 min)

CHURROS VALLESANOS 3piezas
Helado de vainilla, cajeta y acompanado de chocolate caliente.

CREME BRULLE CON FRUTILLAS

Un clasico de la cocina francesa, con un encostrado de
azucar caramelizada.

BROWNIE DE CHOCOLATE CON HELADO
DE VAINILLA

Para compartir, delicioso y decadente.

Todos los precios son en Pesos Mexicanos, con IVA incluido mds cuota por servicio especial
.El Santuario los alimentos se manejan bajo estrictos estdndares de higiene, sin embargo el
consumo de alimentos crudos o semicrudos queda bajo consideracion del comensal.
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PRAITINE DE ALMENDRA CON MOUSSE DE
CAFE Y TIERRA DE CHOCOLATE
Sutil, delicado y simplemente sublime.

HELADOS ARTESANALES 120g9rs
Vainilla, chocolate oaxaqueno, fresa, mazapdn, pistache.

NIEVES 120 grs
Limon con menta, frutos rojos.

Todos los precios son en Pesos Mexicanos, con IVA incluido mds cuota por servicio especial
.El Santuario los alimentos se manejan bajo estrictos estdndares de higiene, sin embargo el
consumo de alimentos crudos o semicrudos queda bajo consideracion del comensal.
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